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今回のテーマ

　このほか、学級担任と栄養教諭が

「栄養について考える。」授業を行っ

たり、肝付町産の食材を活かしたア

イディア料理の募集を行うなど、町

では食育にも取り組んでいます。

【令和４年７月から令和５年１月までの間に提供された地元産の牛肉やカンパチのメニュー】

高山地区 内之浦地区

7月 カンパチのごま照り焼き 辺塚だいだいカンパチのグラタン

9 月 黒牛の焼肉サンド さいころステーキ

10 月 町内産カンパチとじゃが芋のスタミナ揚げ 辺塚だいだいカンパチと野菜の香味揚げ

11 月 すきやき風煮 ビーフカレー

12 月 カンパチの朝鮮焼き カンパチのゆずかけ

1 月 ビーフカレー カンパチのパン粉焼き

「栄養について考える。」授業を受ける児童の様⼦（⾼⼭⼩学校）

　また、昨年 10月に開催された「第 12回全

国和牛能力共進会鹿児島大会」で鹿児島黒牛

が全国和牛チャンピオンに輝いたことを受け

て、JA鹿児島きもつきから地元牛

肉の提供があり、町が行っている

地元産の牛肉とは別に３月の献立

に鹿児島黒牛が加わる予定です。

　肝付町では、新型コロナウイルス感染症対応地方創生臨時交付金を活用して、地元産の

牛肉やカンパチを学校給食の食材に利用することにより、コロナ禍における地場産業の経

営の安定化に取り組んでいます。

アイデア料理コンテスト実施（内之浦地区）
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